
   
 

Kohlsuppe            
 
Rezept 
 
Für 4 Portionen 
 

3 große Zwiebeln 
1 EL Tomatenmark 
1/2 Weißkohl  
1 grüne Paprikaschote 

1/4 Sellerieknolle 
 Salz 
 Pfeffer 
 Ingwerpulver 
 Currypulver 

1 Bund frische Petersilie 
 Wasser 

 
Zwiebel und Sellerie schälen, in kleine Würfel schneiden. Weißkohl und Paprika in kleine Stücke 
schneiden. Alles in einen großen Topf geben und mit Wasser auffüllen, bis die Zutaten bedeckt sind. 
Tomatenmark, Salz und Gewürze zugeben und ca. 30 Minuten köcheln lassen. Kurz vor dem 
Servieren klein gehackte Petersilie zugeben. 
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	Rezept

