
   
 

Frisch auf den Müll                  
 

Schulversion von „Taste the Waste“ 
 
 1. Zahlen, Daten, Fakten……. 

a. Joghurtsorten im Angebot: ……………………………….. 
b. Circa …………….% der Lebensmittel landen auf dem Müll! 
c. Ein französischer Supermarché produziert im Jahr ca. ……………………………………… Müll. 
d. ………………………..% einer Kartoffelernte werden aussortiert, weil die Kartoffeln nicht den Handelsnormen entsprechen.  
e. In den USA werden ……………………….% der Ernte untergepflügt.  
f. Ein Durchschnittshaushalt in Österreich wirft pro Jahr genießbare Lebensmittel im Wert von ………………. in den Müll.  
g. In Deutschland wandern jährlich Lebensmittel im Wert von bis zu …………………………………. in die Tonne (entspricht dem 

Jahresumsatz einer großen Supermarktkette in Deutschland).  
2. Nennen Sie die globalen Folgen der Lebensmittelverschwendung! 

                      
                      
                      
                      
                      
                      
                      
                      
 
Formulieren Sie auf einem Extrablatt: 
3. Ursachen der Lebensmittelverschwendung  

    und 

4. Lösungsansätze/Ideen/Projekte zur Minimierung der 
    globalen Lebensmittelverschwendung.  

           Quelle: Dokumentation „Frisch auf den Müll“, Deutschland, 2010 

„Die Lebensmittel, die in Nordamerika und Europa 
weggeworfen werden, würden 3x reichen, um alle Hungernden  
der Welt zu ernähren!“ 

 

„Die Halbierung des Lebensmittelmülls würde ebenso viele  
Klimagase vermeiden wie die Stilllegung jedes  
zweiten Autos!“ 

 

„Jedes Jahr werden in der EU 90 Mio. Tonnen Lebensmittel 
weggeworfen. Das entspricht einer Lastwagenkolonne rund um  
Äquator.“  
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