Etappen auf dem Weg zur Industrialisierung und

Globalisierung der Ernahrung, L6sung
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Bringen Sie die unten aufgezahlten Ereignisse in eine chronologische Reihenfolge ( <) und ordnen
Sie die zugehdrigen Jahreszahlen zu: 1493, 1564, 1804, 1810, 1864, 1871, 1876, 1877, 1886, 1938,
1957, 1971, 1994!

Jahr

1493 Columbus bringt von seiner Reise in die Neue Welt Mais mit nach Europa, dessen Anbau
sich schnell verbreitet.

1564 Spanische Seefahrer bringen erstmals Kartoffeln aus Stidamerika nach Europa.

1804 Die ersten Mandarinen erreichen Europa. Die Mandarine stammt aus China und wird dort
seit Uber 3.000 Jahren angebaut.

1810 Erfindung der Konservendose in Frankreich

1864 Der franzésische Wissenschaftler Louis Pasteur entwickelt eine Methode zum Abtéten von
Mikroorganismen durch Hitze — das Pasteurisieren. Dadurch wird er zum Wegbereiter der
modernen Konservierungsverfahren.

1871 Die Margarine wird erfunden, ein streichfahiger Aufstrich aus Rindertalg. Hintergrund war,
dass mit fortschreitender Industrialisierung und dem damit verbundenen
Bevolkerungswachstum der Bedarf an Fett stieg. Fett wurde immer knapper und teurer
und ein preiswerter Ersatz musste her.

1876 Karl von Linde erfindet die Kompressions-Kéltemaschine. Sie ist Grundlage der modernen
Kahltechnik. Durch die Folgen der Industrialisierung war der Bedarf an Lebensmitteln so
stark gestiegen, dass die Nachfrage nicht mehr allein durch die heimische Produktion
gedeckt werden konnte. Es entstanden immer mehr Kiihlh&user, die mit Linde-
Kihlmaschinen betrieben wurden.

1877 Das erste Kuhlschiff transportiert gefrorenes Rindfleisch bei -30 C von Argentinien nach
Frankreich.

1886 Julius Maggi erfindet in Zirich Maggiwurze als Ersatz fur Fleischextrakt, und Karl Knorr
beginnt mit der Produktion von Trockensuppen.

1938 In Osnabruck eroffnet der erste deutsche Selbstbedienungsladen fir Lebensmittel.

1957 Die erste tiefgekuhlte Fertigpizza wird in Italien verkauft.

1971 Die erste Fast-Food-Filiale in Deutschland eréffnet in Minchen.

1994 Die Flavr-Savr-Tomate (auch Anti-Matsch-Tomate) ist das erste genetisch veranderte

Lebensmittel, das in den USA fir den menschlichen Verzehr zugelassen wird. Die Tomate
ist ca. zwei Wochen langer haltbar als normale Tomaten. 1997 wird sie wegen zu geringer
Verkaufszahlen wieder vom Markt genommen.
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