Definition — Kriterien — Prufer

Ziel

Definition Sensorik
Wissenschaft zur Bewertung von Lebensmitteln durch die menschlichen
Sinneswahrnehmungen

Welche Kriterien?

Aussehen

Geruch
Geschmack
Textur/Mundgefiihl

Welche menschlichen Sinnesorgane werden zur Prifung benotigt?

Haut - tasten
Augen - sehen
Nase - riechen
Zunge > schmecken

Wer pruft?

Experten aus Wissenschaft, Lebensmittelindustrie, Handwerk, LM-Kontrolle,
Ehrenamtliche werden geschult.

Wozu finden die Prifungen statt?

Forderung der Qualitat von Lebensmitteln
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