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Thema Lernsituation LF5 — BPK

Bedarfsliste fur Geschirr, Besteckteile und Buffetausstattung im Frihsticksservice ﬁﬁ

Geschirrteile Grundgedeck am Platz Bereitstellung am Gesamtbedarf
des Gastes Buffet

Fruhstlcksteller
@ ca.20cm
Brotteller

@ ca.16 cm

Kaffeetassen
bei Bedarf U
Teetasse bzw.

Teeglas

Untertasse fur
Kaffee oder
Teetasse, evitl.
als Unterteller fur
Portionsgerichte

Tumbler fir Wasser

und Safte

Muslischalen oder
tiefe Teller

A —

Kaffeeloffel

auch fur Joghurt
und Fruchtsalate
(u. U. spezieller
Grapefruitloffel)

Eierloffel far Ei im
Glasund Eiinder @
Schale. |
Achtung: kein Silber!

Mittelloffel
fur Cerealien

Lernfeldnummer 5



Thema Lernsituation LF5 — BPK

rEm

Messer

o Mittelmesser

¢ MenUmesser

e evtl. Brotmesser

Gabel

o Meniigabel *

Servietten
i. d. R. einfache
Faltformen

-

Schalchen fir

offene

Aufstriche,

(ggf. essbar) %

Menagen:
Salz . .

Pfeffer

Milch ‘7‘
versch.

Zucker

Anrichtegeschirr:
Platten teilweise mit
Stay cool und Rolltop,
Schisseln,

Chafing Dish Rolltop,
Kaseglocke,
Cerealienbar

Milch-, Saftspender

Tischwésche:
Molton,
Tischdecken,
Napperon,
Buffetskirt,

Technische Hilfmittel
Brennpaste,
Elektroanschliisse
und
Verlangerungskabel,
Crumber
Transportwagen

Lernfeldnummer 5




