Thema Lernsituation LF 2 - BPK

Mindmap

je 1 TL Traubenzucker
1 TL Fruchtzucker
1 TL Haushaltszucker mit
2 EL eisgekuhltem Joghurt
mischen — Geschmackstest.

Je 1 TL Puderzucker
1 TL Kristallzucker
1 TL Mehl

mit 50 ml Wasser mischen,

5 Min stehenlassen.

Beobachte und vergleiche.

Hygroskopische
Wirkung

Kiichentechnische
Eigenschaften der
. vy . Apfel halbieren.
Bindefahigkeit KOhlenhydrate A. ¥ Apfel mit 1 EL Zucker bestreuen

Quellbarkeit B. % Apfel ohne Zucker.

Jeweils 5 Minuten stehenlassen.
Veraleiche A und B

A. 1 EL Mehl in 50 ml kaltem Wasser
mischen und in 100 ml kochendes
Wasser einrihren.

B. 1 EL Mehl trocken in 150 ml

kochendes Wasser einstreuen.

Vergleiche A und B

Karamellisieren
Braunung

A. 1 EL Kristallzucker trocken
erhitzen.

B. 1 EL Mehl trocken erhitzen.

Beobachte und veraleiche A und B

Lernfeldnummer 2



