Thema Lernsituation LF2 — BPK

Wortratsel ,,Kiichentechnische Eigenschaften der Kohlenhydrate*

10
41s
1 11 12
7
6 G
9 5
|
7 Q
13
D
1 8
3
10 4
M| ° S
3 8 2
2
5 6
Losungswort:
1 2 3 4q 5 6 7 8 9 10 11 12 13

1. Gibt man trockenes Mehl in heil3es Wasser entstehen ...

Bei der Herstellung von Marmelade wird den Mikroorganismen durch den hohen
Zuckeranteil das Wasser ...

3. ... entsteht, wenn Zucker stark erhitzt wird und schmilzt.

4. Kiristallzucker hat eine hohe ...

5. Starkemehl verkleistert ab 70°C und kann somit Sof3en ...

6. Nachspeisen aus Milch, Zucker, Eier und Starke nennt man auch ...

7. in warmem Wasser kann Starke ...
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no

. in Wasser lasst sich Zucker ...
. auf rohem Obst wirkt Zucker ...

10. in heil3er Flussigkeit I6st sich Zucker ...
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