Mehl und Koérner wiegen

Fiir eine Scheibe Brot brauchst du
etwa 30 Gramm Mehl.

Kannst du dir vorstellen, wie viel das ist?

1. Wiege auf der Waage im weiften Schalchen genau 30 Gramm
Mehl ab.

Schitte das abgewogene Mehl in das erste Glasschalchen.

2. Wiege nun im weien Schalchen 30 Gramm Roggenkérner ab.

Schitte die abgewogenen Roggenkorner in das zweite
Schalchen.

3. Schétze, wie viele Kérner wohl in deinem Glas sind.

4. Zahle nun die Korner ab.

Tipp: Suche dir Helfer und legt immer 10 Kémer zusammen. 10
Zehnerhédufchen sind 100 und so weiter...

Hast du richtig geschatzt?

5. Wenn du Lust hast, kannst du das gleiche nun auch mit den
Maiskdérnern machen.

6. Schiitte das Mehl und die Kérner wieder zuriick in das
Schraubglas, bevor du weggehst.
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