Les oursons à la cuisine

Vocabulaire

	un ourson
le four
le gâteau
le petit gâteau
la tarte
la cuisinière
la farine
le lait
le beurre
un œuf [œf], des œufs [ø]
le blanc d’œuf
le jaune d’œuf
casser des œufs 
battre des œufs
le sucre
la crème
la pâte
la balance
le fouet
le mixeur
le pot
le moule
le moule à découper
le rouleau
la plaque à gâteaux
le tablier
le couteau
la cuillère
préparer qc
peser qc
mélanger qc
pétrir qc
étaler la pâte
faire cuire qc
être friand,e de qc
	ein Bärchen, ein Bärenjunges
der Backofen
der Kuchen
das Plätzchen
die Torte
der Herd
das Mehl
die Milch
die Butter
ein Ei
das Eiweiß
das Eigelb
Eier aufschlagen
Eier schlagen
der Zucker
die Sahne
der Teig
die Waage
der Schneebesen
der Mixer, das Handrührgerät
der Topf
die Kuchenform
die Ausstechform
die Backrolle
das Kuchenblech, Backblech
die Schürze
das Messer
der Löffel
etw. vorbereiten, machen
etw. wiegen
etw. mischen
etw. kneten, (Teig) rühren
den Teig ausrollen
etw. backen, kochen
gern von etw. naschen



  Apprenez les mots que vous ne connaissez pas encore.
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